
 

In allen Speisen und Getränken können folgende Stoffe oder daraus gewonnene Erzeugnisse enthalten sein:  
Gluten haltiges Getreide, Eier, Fisch, Erdnüsse, Sojabohnen, Milch, Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid 

und Sulfide, Lupinen, Weichtiere. Bei Fragen diesbezüglich ist Ihnen unser Service- und Küchenteam gerne behilflich. 

1 mit Farbstoff / 2 koffeinhaltig / 3 Chinin haltig / 4 mit Konservierungsstoffen / 5 Süßstoffe (Aspartam, Phenylalanin, Cyclamat-

Acesulfam) /6 mit Geschmacksverstärker / 7 Antioxidationsmittel / 8 Phosphathaltig / 9 geschwärzt / 10 gewachst 

 Vorspeisen / Starters 
 

Kleiner Salat / Small salad                        11,90 € 
 

Caesar Salat / Caesar’s salad       
Knackig frischer Romanasalat / Hähnchenstreifen / Croutons / gehobelter Parmesan   

Fresh romaine lettuce / chicken strips / croutons / grated parmesan / Caesar dressing  

Klein/Small                                  16,90 € 

Groß/Big            21,50 € 

 

Salatteller „Leoni“ / Leoni’s salad               20,90 € 
Auswahl an frischen Blatt- und Wildsalaten / verschiedenes Gemüse / 

Hähnchenbrust / Dressing: Balsamico / Caesar                                               

Selection of different types of greens with various vegetables / 

chicken / Dressing: Balsamic vinegar / Caesar 

 

Kürbistarte  / Pumpkin tart        14,90 € 

Kürbispüree / eingelegten Kürbis / kleiner Salat 

pumpkin puree / pickled pumpkin / small salad 

 

Tranchen von der geräucherten Entenbrust /      16,90 € 

Slices of smoked Duck breast 
pochierte Rotweinfeige / Pinienkerne / kleiner Salat / Orangen-Ingwer Dressing 

poached red wine fig / pine nuts / small salad / orange-ginger dressing 

 

Matjestatar            17,90 € 

Dillschmand / Gurke / Radieschen / Apfel / Kirschtomaten / geröstetes Finnenbrot 

dill cream / cucumber / radish / apple / cherry tomatoes / toasted Finnish bread 

 

Rindercarpaccio / Beef carpaccio                               20,90 € 
Rucola Bouquet / gehobelter Parmesan 

Arugula salad / grated parmesan 

 

 

 
 

 

Sehr verehrte Gäste,  

aufgrund des höheren Arbeitsaufwands und teilweise höherer Warenkosten müssen wir für 

Beilagenänderungen einen Aufpreis von 2,50 € berechnen.   



 

In allen Speisen und Getränken können folgende Stoffe oder daraus gewonnene Erzeugnisse enthalten sein:  
Gluten haltiges Getreide, Eier, Fisch, Erdnüsse, Sojabohnen, Milch, Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid 

und Sulfide, Lupinen, Weichtiere. Bei Fragen diesbezüglich ist Ihnen unser Service- und Küchenteam gerne behilflich. 

1 mit Farbstoff / 2 koffeinhaltig / 3 Chinin haltig / 4 mit Konservierungsstoffen / 5 Süßstoffe (Aspartam, Phenylalanin, Cyclamat-

Acesulfam) /6 mit Geschmacksverstärker / 7 Antioxidationsmittel / 8 Phosphathaltig / 9 geschwärzt / 10 gewachst 

Suppen / Soups 
 

Fruchtige Kürbissuppe / Fruity Pumpkin Soup     10,20 €  

Kürbiskernöl / geröstete Kürbiskerne 

pumpkin seed oil / roasted pumpkin seeds 

 

Entenessenz          11,20 € 
Trüffelricottaravioli / Gemüsewürfel 

Truffle ricotta ravioli / diced vegetables 

 

Steinpilzcremesuppe / Porcini mushroom cream soup    11,50 € 
Croutons / Schnittlauch 

Croutons / chives 

 

Hauptgang /Main Courses 
 

Thai Curry vegan          20,90 € 

Thai Curry mit Hähnchen         24,90 € 

Curry-Kokossauce / Wokgemüse / Basmatireis / Hähnchenstreifen 

curry coconut sauce / wok vegetables / basmati rice / chicken strips 

 

Schweinefilet / Pork Fillet         25,90 € 
Jus / Kürbispüree / Speckbohnen / Pommes Carree 

Jus / pumpkin puree / Beans with Bacon / French fries carree   

 

¼ resche Ente / ¼ crispy duck       26,90 €  

½ resche Ente / ½ crispy duck       30,90 €  
Entenjus / Apfelblaukraut / Kartoffelknödel / ¼ Ente 

duck jus / apple red cabbage / potato dumplings 

 

Leoni’s Wiener Schnitzel / Leoni‘s Viennese Schnitzel    29,90 € 
Bratkartoffeln / Preiselbeeren /  
Fried potatoes / cranberries 

 

 

Sehr verehrte Gäste,  

aufgrund des höheren Arbeitsaufwands und teilweise höherer Warenkosten müssen wir für 

Beilagenänderungen einen Aufpreis von 2,50 € berechnen.   



 

In allen Speisen und Getränken können folgende Stoffe oder daraus gewonnene Erzeugnisse enthalten sein:  
Gluten haltiges Getreide, Eier, Fisch, Erdnüsse, Sojabohnen, Milch, Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid 

und Sulfide, Lupinen, Weichtiere. Bei Fragen diesbezüglich ist Ihnen unser Service- und Küchenteam gerne behilflich. 

1 mit Farbstoff / 2 koffeinhaltig / 3 Chinin haltig / 4 mit Konservierungsstoffen / 5 Süßstoffe (Aspartam, Phenylalanin, Cyclamat-

Acesulfam) /6 mit Geschmacksverstärker / 7 Antioxidationsmittel / 8 Phosphathaltig / 9 geschwärzt / 10 gewachst 

Hauptgang /Main Courses 
 

 

Kalbsfilet / Veal Fillet          33,90 € 
Trüffeljus / Kräuterseitlinge / Spitzpaprika / Speckkartoffeln 

truffle jus / oyster mushrooms / pointed peppers / bacon potatoes 

 

Kürbisnudeln / Pumpkin pasta       20,90 €    
Butternut-Kürbis / Ziegenkäse /geröstete Kürbiskerne 

butternut squash / goat cheese / roasted pumpkin seeds 

 

Gebackene Fetawürfel / Baked Feta Cubes        21,50 € 

Kräuterseitlinge / mediterranes Gemüse / Kürbispüree 

oyster mushrooms / mediterranean vegetables / pumpkin puree 

 

Elsässer Flammkuchen / Alsatian tarte flambée                      19,90 € 
Kleiner Salat / side salad 

 

Flammkuchen „Griechischer Art“ / “Greek style” tarte flambée     19,90 € 

Kleiner Salat / side salad          

 

Kabeljau / Codfish                 29,50 € 

Zitronensauce / zweierlei Kohl / Kräuter-Kartoffelpüree 

lemon sauce / two kinds of cabbage / herb mashed potatoes 

 

Lachs - Thai Curry         26,90 € 
Curry-Kokossauce / Wokgemüse / Basmatireis / Lachswürfel 

curry coconut sauce / wok vegetables / basmati rice/ salmon cubes 

 

Edelfischsuppe / Fine fish soup                 Groß              20,90 € 

Gemüse Brunoise / Fischeinlage         Klein              18,90 €  

vegetable brunoise / fish insert 
 

 

 

Sehr verehrte Gäste,  

aufgrund des höheren Arbeitsaufwands und teilweise höherer Warenkosten müssen wir für 

Beilagenänderungen einen Aufpreis von 2,50 € berechnen.   



 

In allen Speisen und Getränken können folgende Stoffe oder daraus gewonnene Erzeugnisse enthalten sein:  
Gluten haltiges Getreide, Eier, Fisch, Erdnüsse, Sojabohnen, Milch, Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid 

und Sulfide, Lupinen, Weichtiere. Bei Fragen diesbezüglich ist Ihnen unser Service- und Küchenteam gerne behilflich. 

1 mit Farbstoff / 2 koffeinhaltig / 3 Chinin haltig / 4 mit Konservierungsstoffen / 5 Süßstoffe (Aspartam, Phenylalanin, Cyclamat-

Acesulfam) /6 mit Geschmacksverstärker / 7 Antioxidationsmittel / 8 Phosphathaltig / 9 geschwärzt / 10 gewachst 

Süßes / Desserts 
 

Bayrisch Creme / Bavarian cream        9,90 € 

Kirschgelee 

Cherry jelly 

 

Bayerischer Apfelstrudel / Bavarian Apple Strudel     10,20 € 

Vanillesoße / Schlagsahne  

Vanilla sauce / whipped cream 

 

Yuzu Creme Brulee         10,50 €  

Mandarinensorbet  

Mandarin Sorbet 

 

Nougat-Aprikosenschnitte / Nougat apricot slices    12,50 € 

Aprikosensorbet 

Apricot Sorbet 

 

Gemischtes Eis / Mixed ice cream        9,20 € 
3 Kugeln nach Wahl / Sahne 

3 scoops of your choice / whipped cream 

Jede weitere Kugel / per additional scoop                           2,80 € 

   

Unsere Sorbet Auswahl / Our sorbet selection      3,30 € 
Auswahl auf Anfrage / selection on request  

Pro Kugel / per scoop            


